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pH

AGUCAR RESIDUAL

APRESENTACAO
GARRAFA

CAPACIDADE
EMBALAGEM

PESO EMBALAGEM
DIMENSOES EMBALAGEM
EUROPALETE

Raposa
Vinho Tinto

Recepcao com desengace total, esmagamento e
fermentacao em cubas de inox, com remontagem
automatica. Utilizagao de leveduras seleccionadas
com fermentacao controladaa 28 °C.

Vinho de cor rubi, com aroma vinoso e sabor macio
com um final ligeiramente acidulo. Recomendado
no acompanhamento de pratos de carne e de
queijo. De servir-se a uma temperatura entre os
16e0s 18°C.

12% vol.

5,6 g/L (acido tartarico)
3,48

2,4g/L

Borgonha

1L

12un.

17,020Kg
341x257x308 mm
40 (10x4) (12un.)
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RAPOSA

VINHO TINTO | RED WINE

RASCUNHO DESIGN




