=,
s

ADEGA DE

CARVOEIRA

MARCA
DESIGNACAO
VINIFICAGAO

CARACTEFIJSTICAS
ORGANOLEPTICAS

ANALISE FiSICO-QUIMICA
TEORALCOOLICO
ACIDEZ TOTAL

pH

ACUCAR RESIDUAL

APRESENTACAO
GARRAFA

CAPACIDADE
EMBALAGEM

PESO EMBALAGEM
DIMENSOES EMBALAGEM
EUROPALETE

Raposa
Vinho Branco

Recepcao com desengace total, esmagamento e
prensagem pneumatica, choque térmico e filtragao.
Utilizacao de leveduras seleccionadas e
fermentagao controladaa 17 °C.

Vinho de cor citring, frutado, sabor com alguma
persisténcia e final ligeiramente acidulo.
Recomendado para pratos de peixe e marisco. Deve
servir-se aumatemperatura entre os 10 e os 12 °C.

12% vol.

5,4 g/L (&cido tartérico)
3,30

1,0g/L

Borgonha

1L

12un.

17,020 Kg
341x257x308

40 (10x4) (12un.)

ADEGA COOPERATIVA DE CARVOEIRA, C.R.L.
Estrada Nacional 9, n°® 5 | Curvel | 2565-138 Carvoeira | Torres Vedras | Portugal
Tel.: +351 261 743 257 | Fax: +351 261 743 211 | geral@adegacarvoeira.pt | www.adegacarvoeira.pt

RAPOSA

VINHD BRANCO | WHITE WINE

RASCUNHO DESIGN




