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Raposa
Vinho Branco

Recepcao com desengace total, esmagamento e
prensagem pneumatica, choque térmico e filtragao.
Utilizagao de leveduras seleccionadas e
fermentagao controladaa 17 °C.

Vinho de cor citring, frutado, sabor com alguma
persisténcia e final ligeiramente acidulo.
Recomendado para pratos de peixe e marisco. Deve
servir-se aumatemperatura entre os 10 e os 12 °C.

12%vol.

5,6 g/L (Acido tartarico)
3,48

2,4g/L

5L
5,188 Kg

wose RAPOSA

VINHO BRANCO | WHITE WINE

10L

10,373Kg
192x192x319 mm
72BIB

20L
20,3Kg
260x222x395 mm
45BIB
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