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ADEGA DE
CARVOEIRA

MARCA Velhos Tempos
DESIGNACAO Vinho Regional Lisboa - Branco Reserva
CASTAS Arinto (100%).

VINIFICAGAO Recegao com desengace total, esmagamento e
prensagem pneumatica. Choque térmicoa 14°Ce
defecagao estatica. Utilizagcao de leveduras
selecionadas, com fermentacao controlada a 15°C.

CARACTERISTICAS Vinho de cor citrina com um aroma exuberante,

ORGANOLEPTICAS floral, com notas de frutos tropicais e citrinos. Na
boca apresenta-se frutado, elegante com ligeiro
acidulo que Ihe confere persisténcia. Recomendado
no acompanhamento de pratos de peixe, marisco e
carnes de confecao ligeira. Deve servir-se auma
temperatura entre os 10 e os 12°C.

ANALISE FiSICO-QUIMICA

TEORALCOOLICO 13%vol.
ACIDEZTOTAL 5,7 g/L (&cido tartérico)
pH 3,35

ACUCAR RESIDUAL <15gL

APRESENTACAO

GARRAFA Bordalesa
CAPACIDADE 0,75L
EMBALAGEM 6un.

PESO EMBALAGEM 8,334 Kg
DIMENSOES EMBALAGEM 240x160x320 mm
EUROPALETE 92 caixas (6 un.)
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