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ADEGA DE

CARVOEIRA

MARCA
DESIGNACAO

VINIFICAGAO

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

ANALISE FiSICO-QUIMICA
TEORALCOOLICO
ACIDEZ TOTAL

pH

ACUCAR RESIDUAL

APRESENTACAO
GARRAFA

CAPACIDADE
EMBALAGEM

PESO EMBALAGEM
DIMENSOES EMBALAGEM
EUROPALETE

Emporium das Adegas
Vinho Branco - Adamado

Recepcao com desengace total, esmagamento e
prensagem pneumatica, choque térmico e filtracao.
Utilizagao de leveduras seleccionadas e
fermentagao controladaa 17 °C.

Vinho de cor citring, frutado, sabor com alguma
persisténcia e final ligeiramente acidulo e gasoso.
Recomendado para pratos de peixe e marisco. Deve
servir-se aumatemperatura entre os 10 e os 12 °C.

11,5% vol.

5,4 g/L (Acido tartarico)
3,30

15g/L

Borgonha

1L

6un.

8,720 Kg
310x175x255 mm
80 (20x4) (6un.)
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