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Biqueirao
Vinho Branco

Rececao com desengace total, esmagamento e
prensagem pneumatica, choque térmico e filtracao.
Utilizacao de leveduras seleccionadas e
fermentagao controladaa 16°C.

Vinho de cor citrina clara, apresenta aromas florais
intensos misturados com algumas frutas tropicais,
que Ihe conferem algum exotismo. Recomendado
para pratos de marisco, peixe e carne de confecgao
aligeirada. Deve servir-se a umatemperatura entre
os 12e0s 14°C.

12,5% vol.

5,3g/L (4cido tartérico)
3,34

21g/L

Bordalesa

0,375L

12un.

8,22 Kg
253x191x242 mm
90 caixas

2
Bordalesa Sl

0,75L BIQUEIRAQ

PORTUGAL
1 2 VINHO BRANCO » WHITE WINE

13,54 Kg c
309x233x288 mm CARVOEIRA
48 caixas

Bordalesa

1L

12un.

18,32 Kg
341x257x308 mm
40 caixas
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