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ADEGA DE

CARVOEIRA

MARCA
DESIGNACAO
CASTAS
VINIFICAGAO

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

ANALISE FiSICO-QUIMICA
TEORALCOOLICO
ACIDEZ TOTAL

pH

ACUCAR RESIDUAL

APRESENTACAO
GARRAFA

CAPACIDADE
EMBALAGEM

PESO EMBALAGEM
DIMENSOES EMBALAGEM
EUROPALETE

Mirante
Vinho Regional Lisboa - Rosé Leve
Castelao e Aragonés.

Rececao com desengace total, esmagamento e
prensagem pneumatica. Choque térmicoa 14°Ce
filtrac&o. Utilizagao de leveduras selecionadas, com
fermentacao controlada a 16°C.

Cor salmao de nuances vermelhas, com elegantes
aromas a frutos silvestres e ligeiramente floral,
apresenta na boca frescura e persisténcia suficiente.
Deve ser servido entre 10-12°C. Recomendado para
acompanhar um lanche, pratos de peixe e carne,
com confecgéao ligeira. Podera ser ainda um bom
aperitivo ou refrescante.

9,5% vol.

5,2 g/L (4cido tartarico)
3,07

8,1g/L

Bordalesa

0,75L

6un.

7,690 Kg
216x144x325 mm
100 (25x4) (6un.)
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PRODUCT OF PORTUGAL
VINHO REGIONAL LISBOA

MIRANTE

RASCUNHO DESIGN




