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MARCA Emporium das Adegas
DESIGNACAO Vinho Tinto
VINIFICACAO Rececao com desengace total, esmagamento e

fermentacao em cubas de inox, com remontagem
automatica. Utilizacao de leveduras selecionadas
com fermentagao controlada a 26°C.

CARACTERISTICAS Vinho obtido a partir da vinificagao cuidada das
ORGANOLEPTICAS melhores castas daregiao. Este vinho apresenta
uma cor granada, aroma a frutos vermelhos.
Na boca € suave com taninos macios e
persistentes. Recomendado para acompanhar
pratos de carne e de queijo. Deve servir-se auma
temperaturaentre 16 e 18°C

ANALISE FiSICO-QUIMICA

TEORALCOOLICO 13%vol.

ACIDEZTOTAL 5,6 g/L (4cido tartérico)

ACIDEZ VOLATIL 0,54 g/L g/L (&cido acético)

pH 35

ACUCAR RESIDUAL 2,4g/L

GARRAFA Bordalesa

CAPACIDADE 1L

EMBALAGEM 12un.

PESO EMBALAGEM 18,32 Kg =
DIMENSOES EMBALAGEM 341x257x308 mm ‘Wm
EUROPALETE 40 caixas e
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