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ADEGA DE

CARVOEIRA

MARCA
DESIGNACAO
CASTAS
VINIFICACAO

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

ANALISE FiSICO-QUIMICA
TEORALCOOLICO
ACIDEZTOTAL

pH

AGUCAR RESIDUAL

APRESENTACAO
GARRAFA

CAPACIDADE
EMBALAGEM

PESO EMBALAGEM
DIMENSOES EMBALAGEM
EUROPALETE

ARMAZENAMENTO

Velhos Tempos
Vinho DOC Alenquer - Tinto
Aragonés, Syrah e Castelao.

Rececao com desengace total, esmagamento e
fermentagao em cubas de inox, com remontagem
automatica. Utilizagao de leveduras selecionadas e
fermentacao controlada a 26°C.

Apresenta-se de cor granada, com aromas a frutos
vermelhos. E encorpado com a madeira
perfeitamente integrada que Ihe confere um final
complexo com elegancia e persisténcia. Deve
servir-se auma temperatura entre os 16 e os 18°C.

13% vol.

5,4 g/L (4cido tartarico)
3,50

2,3g/L

Bordalesa

0,75L

6un.

7,690 Kg
216x144x325 mm
100 (25x4) (6un.)

Deve conservar-se em «garrafa
deitada», emlocal fresco e seco, ao
abrigo daluz, durante cercade 5
anos. Por ser um produto natural esta
sujeito a criar deposito.
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DENOMINAGAO DE ORIGEM CONTROLADA

PRODUTO DE PORTUGAL

RASCUNHO DESIGN




