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Arcadas de Lisboa
Vinho Regional Lisboa - Branco
Fernao Pires, Vital e Seara Nova.

Rececao com desengace total, esmagamento e
prensagem pneumatica eminox. Choque térmico
a14°C efiltracao. Utilizagao de leveduras
selecionadas, com fermentacgéo controlada a 16°C.

Vinho de cor citrina com aroma frutado e floral,
salientando-se na boca um bom equilibrio entre
sabor, corpo e frescura, tendo um final persistente e
notas a frutos tropicais. Recomendado no
acompanhamento de pratos de peixe, mariscos e
carnes de confegao ligeira. Servirentre 10 e 12°C.

13% vol.

5,5 g/L (acido tartérico)
3,38

1,0g/L

Bordalesa

0,75L

6un.

7,690 Kg
216x144x325 mm
100 (25x4) (6un.)

CODIGO EAN GARRAFA 0,75L 5602574366008
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